Oferta Swigteczna

VIP EVENTS



Propozycja Menu Swigtecznego (bufet)

Zupa 1 do wyboru - 250ml/os

* Barszcz czerwony z uszkami faszerowanymi kiszong kapustg i lesnymi grzybami
« Krem z borowikow z oliwg pietruszkowg

* Zupa grzybowa z tazankami

+ Krem z kalafiora z mastem truflowym

Danie gtowne: 250g/0s

* Medaliony drobiowe w delikatnym sosie paprykowym z rozmarynem

* Medaliony cielece z musem truflowym

+ Karp smazony w panierce z mastem klarowanym

* Filet z dorsza pieczony z ziotami i cytrusami

* Roladki z tososia i cukinii w sosie z orzechow hamadari

* Pierogi:

z kapustag i grzybami/pierogi z cielecing/ze szpinakiem/z zasmazanymi ziemniakami i
karmelizowang cebulkg

Dodatki:

* puree ziemniaczane

* kopytka ziemniaczane z karmelizowang cebulka

« ziemniaki opiekane w rustykalnym stylu

* kasza gryczang z oliwg z oliwek

« zapiekanka Gratin z parmezanem

* buraczki zasmazane

* kapusta Wigilijna z suszong sliwka

« warzywa z malinowym vinegrette

* mix satat z sezonowymi warzywami i sosem miodowo-musztardowym




Swiateczne Finger Food

Wytrawne:

* Mini quiche lorraine z fososiem lub pieczarkami

* Mini-puff z paté z watrébki, musem jabtkowym, chia i czarng porzeczka

+ Grzanka ze sledziem pod chrzanowag pierzynka

+ Mini slider z wedzonym tososiem atlantyckim, kremowym serkiem i suszonymi pomidorami

+ Pasztet drobiowy z coulis porzeczkowym

+ Pasztet z indyka z liofilizowang cebulg

+ Tiradito z filipinskiego tunczyka z sosem spicy mayo

+ Tartinka z satatkg jarzynowa

+ Mini puff z fososiem, kawiorem Tobiko, kremowym serem, Swiezym ogoérkiem i truflg

+ Figi karmelizowane w czerwonym winie z serem kozim na mini toscie

+ Pikantna basturma z serem kozim

+ Tartaletka z satatkg z tunczyka

+ Szkocki tosos Label Rouge z dressingiem sojowo-imbirowym

+ Karmelizowany filet z kaczki z granatem i orzechami pinio

+ Tapas z serem brie i zurawing

+ Pieczony burak z weganska fetg, sosem z daktyli i smazonym sezamem | wege =’

« Kulka z czerwong soczewicg, suszonymi pomidorami i stodko-kwasnym sosem | wege ~f

+ Pasta z biatej fasoli z dodatkiem trufli, rozmarynu, suszonych pomidoréw i weganskich krakerséw
| wege

Satatki Swiateczne :

« Carpaccio z karmelizowanej gruszki na rukoli z orzechami wtoskimi i serem

+ Satatka z pieczonych warzyw korzeniowych z granatem i rukola

- Swigteczna satatka z burakiem i pomararicza

* Mix satat z tososiem, awokado, swiezym ogorkiem i sosem miodowo-musztardowym




Swiateczne Finger Food

Stodkie:

+ Brownie z mlecznej czekolady i zurawing

+ Mini serniczki z biatg czekoladg i liofilizowang truskawka

* Mini jabteczniki z cynamonem

+ Kutia z bakaliami i miodem

+ Bajaderki w kokosowej obsybce

+ Sernikowo pomaranczowy mus z sosem malinowym

+ Czekoladowa tartaletka z pieczonym kremem czekoladowym i orzechami laskowym
* Mini puff z kremem budyniowym, curdem pomaranczowym i konfiturg z mango

+ Tartaletka czekoladowa z coulis wisniowym i kremowym serkiem

* Mini brownie

Ciasta:

+ Kajmakowo gruszkowe na orkiszu

* Tort clodo waniliowy mus z dodatkiem alkoholu, na chrupigcym spodzie migdatowo- orzechowym,
oblany polewg z biatej czekolady

« Ciasto czekoladowe ze $liwka i rumem, w polewie mokka

* Tradycyjny piernik z polewa czekoladowa

* Fantazja z niebieskim makiem i bakaliami

* Miodownik

+ Sernik
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