STANDARD
50 zt netto / os.

VIP EVENTS

C ATERIN

MENU KONFERENCYJNE

BUSINESS

75 zt netto / os.

PREMIUM
100 zt netto / os.

6 stonych + 4 stodkie przekaski szt./os.

SLONE PRZEKASKI — 6 SZT. / OS.

+  Mini croissant z szynka, serem i sosem
pomidorowo-maslanym

+ Mini quiche-Lorraine z pieczarkami
Bruschetta ,Caprice” z kremem bazyliowym
Tapas z serem feta, papryka concasse i sosem
pesto
Mini slider z prosciutto, rukolg i parmezanem

+  Tapas z weganskim serem kremowym,
karmelizowanym ananasem i zielonymi

pistacjami — “7 wege

SLODKIE PRZEKASKI — 4 SZT. / OS.

+  Croissant mini z kremem waniliowym
Mini profiterolki z kremem czekoladowym

-+ Szarlotka z kremem budyniowym

- Klasyczne brownie czekoladowe
Mousse truskawkowy z coulis truskawkowym,
weganskim kremem budyniowym na mleku
kokosowym i roslinnej $mietance z weganskim
crumble, truskawkowym puree z chia, pistacjami

i $wiezag truskawka — “7 wege

6 stonych + 4 stodkie przekaski szt./os.

SLONE PRZEKASKI — 6 SZT. / OS.

+ Mini croissant z szynka, serem i sosem
pomidorowo-maslanym

+ Mini quiche po lorensku z kurczakiem
+ Bruschetta ,Caprice” z kremem bazyliowym

« Bruschetta z gruszka, serem dorblu i kremowym
serem

+ Mini-puf z prosciutto, gruszka, konfitura
winogronowa i kremowym serem truflowym

+ Mini kanapka z lekko solonym fososiem i
kremowym humusem z awokado

- Tapas z pikantnym weganskim serem
kremowym, swiezym ogorkiem, smazonymi

szparagami i kapusta — “7 wege

SLODKIE PRZEKASKI — 4 SZT. / OS.

+ Croissant mini z kremem waniliowym
+  Mini profiterolki z kremem pistacjowym
«  Sernik z biatg czekolada i liofilizowana maling

+ Mini puff z kremem budyniowym i konfitura
boréwkowo-cytrynowa

+ Szarlotka z kremem budyniowym

+ Klasyczne brownie czekoladowe

»  Mousse truskawkowy z coulis truskawkowym,
weganskim kremem budyniowym na mleku
kokosowym i roslinnej Smietance z wegarskim
crumble, truskawkowym puree z chia, pistacjami
i $wieza truskawka — “7 wege

6 stonych + 4 stodkie przekaski szt./os.

SLONE PRZEKASKI — 6 SZT. / OS.

Wrtoski mini croissant z delikatnym prosciutto,
$wieza rukolg i parmezanem

Bruschetta z lekko solonym fososiem i kremem
serowym

Bruschetta z wotowing i kremem musztardowym

Mini-puf z prosciutto, gruszka, konfitura
winogronowa i kremowym serem truflowym
Mini puff z fososiem, kawiorem Tobiko,
kremowym serem, $wiezym ogdrkiem i trufla

Tapas z weganska feta, coulis malinowym,

orzechami wtoskimi, pomidorami i malinami —
-7 wege
Dynia pieczona z grzybami shiitake, syropem z

agawy i ptatkami migdatowymi — < wege

SLODKIE PRZEKASKI — 4 SZT./ OS.

Mini croissant z dzemem z ptatkdw rézy

Waniliowa tartaletka z Baileys i orzechami
laskowymi w karmelu

Szarlotka z kremem budyniowym
Klasyczne brownie czekoladowe

Tartaletka waniliowa z kremem br(lée i $wiezymi
jagodami

Deser boréwka-mango z wegarnskim musem
kokosowo-budyniowym, konfiturg i mango — “
wege

Deser Panna Cotta

Deser Tiramisu

ZAMOW STANDARD — 50 Zk NETTO ZAMOW BUSINESS — 75 Zk NETTO ZAMOW PREMIUM — 100 Zk NETTO

KOSZTY LOGISTYKI | SERWISU: Obliczane indywidualnie. Cena obowigzuje przy zamoéwieniu od 50 oséb. Ostateczna wycena po potwierdzeniu listy

uczestnikow.
DEGUSTACJA JEST BEZPLATNA

BUFET KAWOWY (NON-STOP) — 55 ZL NETTO / OS.

= Kawa / HerbataMIleko: bez laktozy, roslinne
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0 WodaWoda pitna z cytryng

VIP EVENTS CATERING

+48 579 774 488 | info@vipeventscatering.pl
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STANDARD
100 zt netto / os.

VIP EVENTS

ATERING

MENU KONFERENCYJNE

BUSINESS
150 zt netto / os.

PREMIUM
240 zt netto / os.

SLONE PRZEKASKI 6 SZT./ 0S.

+ Mini croissant z szynka, serem i sosem pomidorowo-
maslanym

+ Mini quiche-Lorraine z pieczarkami

Bruschetta ,Caprice” z kremem bazyliowym

- Tapas z serem feta, paprykg concasse i sosem pesto

+ Mini slider z prosciutto, rukolg i parmezanem

Tapas z wegariskim serem kremowym,

karmelizowanym ananasem i zielonymi pistacjami —
wege

StODKIE PRZEKASKI 4 SZT./ 0S.

+ Croissant mini z kremem waniliowym

+ Mini profiterolki z kremem czekoladowym
+ Szarlotka z kremem budyniowym

+ Mousse truskawkowy z coulis truskawkowym,
weganskim kremem budyniowym na mleku
kokosowym i roslinnej $mietance z wegariskim
crumble, truskawkowym puree z chia, pistacjami i
$wiezg truskawkg — “I wege

STACJA ZUP (250 G / 0S.)
+ Tradycyjna polska zupa Rosét
- Zupa krem z grzyboéw ~

SALATKI (60 G / 0S.)
- Safatka ze $wiezej kapusty i marchwi z majonezem

DANIA GLOWNE NA CIEPLO (220 G/ 0S.)

+ Gulasz z indyka w stodko-kwasnym sosie z
warzywami

+ Poledwiczka wieprzowa z tymiankiem w sosie
pieprzowo-$mietanowym

+ Dorsz w sosie stodko-kwasnym z tajskimi warzywami

DODATKI (200 G/ 0S.)
+ Klasyczne pure ziemniaczane

« Grillowane warzywa z baktazanéw, cukinii, papryki i
pieczarek ~

+ Weganiskie grlocchi ze szpinakiem i sosem
bazyliowym </

ZAMOW STANDARD

100 Zt NETTO/ OS.

SLONE PRZEKASKI 6 SZT./ OS.

+ Mini croissant z szynkg, serem i sosem pomidorowo-
maslanym

* Mini quiche po lorensku z kurczakiem

Bruschetta ,Caprice” z kremem bazyliowym

- Bruschetta z gruszkg, serem dorblu i kremowym
serem

+ Mini-puf z prosciutto, gruszka, konfitura winogronowa
i serem truflowym

* Mini kanapka z fososiem i humusem z awokado
- Tapas z pikantnym wegariskim serem, ogorkiem,
szparagami i kapustg — “7 wege

SLODKIE PRZEKASKI 4 SZT./ 0S.
+ Mini profiterolki z kremem pistacjowym

- Sernik z bialg czekoladg i liofilizowang maling
Mini puff z kremem budyniowym i konfiturg
boréwkowo-cytrynowg

Mousse truskawkowy z coulis truskawkowym,
weganskim kremem budyniowym na mleku
kokosowym i roslinnej $mietance z wegariskim
crumble, truskawkowym puree z chia, pistacjami i
$wiezg truskawkg — “7 wege

STACJA ZUP (250 G/ 0S.)
« Tradycyjna polska zupa Rosot
+ Zupa krem z kalafiora z oliwg truflowg

SALATKI (60 G / 0S.)

- Grecka satatka z serem feta, pomidorami i oliwnym
dressingiem

DANIA GLOWNE NA CIEPLO (220 G/ 0S.)

- Gulasz wieprzowy z warzywami ratatouille w sosie
barbecue

+ Delikatne medaliony z kurczaka w sosie $mietanowo-
grzybowym
+ Dorsz w sosie stodko-kwasnym z tajskimi warzywami

DODATKI (200 G/ 0S.)

- Gratin ziemniaczany pod chrupigcym parmezanem

- Grillowane warzywa z baktazanéw, cukinii, papryki i
pieczarek ~

+ Weganiskie gnocchi ze szpinakiem i sosem
bazyliowym ~

ZAMOW BUSINESS
150 ZL NETTO/ OS.

SLONE PRZEKASKI 6 SZT./ 0S.

+ Wioski mini croissant z delikatnym prosciutto, Swiezg
rukolg i parmezanem

- Bruschetta z lekko solonym fososiem i kremem
serowym

+ Bruschetta z wotowing i kremem musztardowym

Mini-puf z prosciutto, gruszka, konfiturg winogronowa

i kremowym serem truflowym

Mini puff z fososiem, kawiorem Tobiko, kremowym

serem, $wiezym ogoérkiem i truflg

Tapas z wegarnska feta, coulis malinowym, orzechami

wioskimi, pomidorami i malinami — ~7 wege

Dynia pieczona z grzybami shiitake, syropem z

agawy i ptatkami migdatowymi — “7 wege

SLODKIE PRZEKASKI 4 SZT./ 0S.
+ Mini croissant z dzemem z ptatkow rozy

- Waniliowa tartaletka z Baileys i orzechami laskowymi
w karmelu

- Szarlotka z kremem budyniowym

+ Klasyczne brownie czekoladowe

- Tartaletka waniliowa z kremem bralée i Swiezymi
jagodami

+ Deser borébwka-mango z wegariskim musem
kokosowo-budyniowym, konfiturg i mango — ~7
wege

* Deser Panna Cotta

- Deser Tiramisu

STACJA ZUP (250 G/ OS.)
+ Zupa krem z brokutéw i szpinaku z aromatycznym
olejem paprykowym -1’

* Zupa Tom Yam z fososiem, krewetkami tygrysimi i
kremem kokosowym na bulionie handashi

SALATKI (60 G/ 0S.)
- Grecka satatka z serem feta, pomidorami i oliwnym
dressingiem

- Safatka z pieczonego buraka ze $wiezg pomarariczg
i orzechami cedrowymi pod sosem miodowo-
musztardowym

DANIA GLOWNE NA CIEPLO (220 G / 0S.)

« Piers$ z kaczki glazurowana $liwka teriyaki z
mitsukanem

+ Medaliony z poledwicy wotowej w sosie demi-glace z
duszonymi wisniami

+ Pieczony szpinak z grzybami le$nymi i grillowanym
tofu

« Filet z fososia z sosem limonkowo-imbirowym

DODATKI (200 G / 0S.)
- Gratin ziemniaczany pod chrupigcym parmezanem

+ Grillowane warzywa z baktazanéw, cukinii, papryki i
pieczarek <

+ Warzywa gotowane na parze: marchew, brokuty,
kalafior i fasolka szparagowa z dodatkiem szczypty
soli morskiej <~

- Wegarniskie gnocchi ze szpinakiem i sosem
bazyliowym ~

ZAMOW PREMIUM
240 ZL NETTO/ OS.

KOSZTY LOGISTYKI | SERWISU: Obliczane indywidualnie. Cena obowigzuje przy zaméwieniu od 50 osob. Ostateczna wycena po potwierdzeniu listy uczestnikow.

BUFET KAWOWY (DO 4H) — 45 Zt NETTO

= Kawa/Herbata 9 Soki/Lemoniada

DEGUSTACJA JEST BEZPLATNA

0 Woda = Kawa/Herbata

BUFET KAWOWY (NON-STOP) — 55 Zt NETTO

9 Soki/Lemoniada 0 Woda

VIP Events Catering
+48 579 774 488 | info@vipeventscatering.pl



