
W A R S Z A W A

WIGILIA
FIRMOWA

dwadzieścia osiem dań

Tradycyjna kolacja wigilijna dla Państwa zespołu: bez mięsa, z rybą i makiem,

przygotowana zgodnie z polskim zwyczajem. Osiem kategorii, dwadzieścia osiem dań:

od barszczu z uszkami po makowiec.
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Menu wigilijne

Z U P Y 250 ml

P R Z Y S T A W K I 100 g

S A Ł AT K I 100 g

D A N I A  G Ł Ó W N E 120–150 g

P I E R O G I 120 g

D O D AT K I 100 g

D E S E R Y 70 g

N A P O J E 250 ml

Barszcz czerwony z uszkami—

Zupa grzybowa—

Krem z dyni na mleczku kokosowym z prażonymi

pestkami

—

Śledź w oleju z cebulką—

Śledź pod śmietanową kołderką—

Ryba po grecku na warzywnej poduszce—

Carpaccio z buraka z kozim serem—

Paszteciki z grzybami—

Buraczki pieczone na ciepło—

Sałatka jarzynowa—

Sałatka z łososiem i awokado—

Sałatka Cezar z krewetkami tygrysimi z grilla—

Karp smażony po polsku—

Łosoś w sosie z rokitnika—

Krewetki tygrysie w sosie limonkowym—

Pierogi z kapustą i grzybami—

Pierogi ruskie—

Kapusta z grzybami i śliwką—

Kasza gryczana z grzybami—

Kopytka z karmelizowaną cebulką—

Gratin ziemniaczany—

Fasolka szparagowa—

Warzywa z grilla—

Kutia—

Sernik—

Makowiec—

Kompot z suszu—

Grzaniec bezalkoholowy—

vipeventscatering.pl info@vipeventscatering.pl +48 739 109 204

https://vipeventscatering.pl/
mailto:info@vipeventscatering.pl
tel:+48739109204


V I P  E V E N T S  C A T E R I N G  ·  W I G I L I A  F I R M O W A

Trzy pakiety

Ceny netto od osoby, do ceny doliczamy VAT 8%. Cena nie obejmuje dostawy i obsługi kelnerskiej — wyceniamy je indywidualnie do

miejsca i skali wydarzenia. Minimalne zamówienie 50 gości.

Potrzebujesz tylko dowozu potraw wigilijnych w boxach — bez obsługi i rozstawienia? Zamówisz je w naszym sklepie catering-

foodbox.pl

Tradycyjny
8 P OZYC JI · 390 G + ZU PA

125 zł
netto od osoby

ZU P Y 250 ml

Barszcz czerwony z uszkami

P R ZY S T A W K I 100 g

Śledź w oleju z cebulką

Carpaccio z buraka z kozim serem

Paszteciki z grzybami

S A ŁAT K I 100 g

Sałatka jarzynowa

P I E R O G I 120 g

Pierogi z kapustą i grzybami

D E S E R Y 70 g

Makowiec

N A P O J E 250 ml

Kompot z suszu

Świąteczny
16 P OZYC JI · 610 G + ZU PA

185 zł
netto od osoby

ZU P Y 250 ml

Barszcz czerwony z uszkami

Zupa grzybowa

P R ZY S T A W K I 100 g

Śledź pod śmietanową kołderką

Ryba po grecku na warzywnej poduszce

Carpaccio z buraka z kozim serem

S A ŁAT K I 100 g

Sałatka jarzynowa

Sałatka z łososiem i awokado

D A N I A  GŁÓ W N E 120 g

Karp smażony po polsku

P I E R O G I 120 g

Pierogi z kapustą i grzybami

Pierogi ruskie

D O D AT K I 100 g

Kapusta z grzybami i śliwką

Kopytka z karmelizowaną cebulką

D E S E R Y 70 g

Sernik

Makowiec

N A P O J E 250 ml

Kompot z suszu

Grzaniec bezalkoholowy

N AJCZĘŚCIE J WY BIE RAN Y

Wykwintny
21 P OZYC JI · 640 G + ZU PA

225 zł
netto od osoby

ZU P Y 250 ml

Barszcz czerwony z uszkami

Krem z dyni na mleczku kokosowym

P R ZY S T A W K I 100 g

Śledź pod śmietanową kołderką

Ryba po grecku na warzywnej poduszce

Carpaccio z buraka z kozim serem

Paszteciki z grzybami

S A ŁAT K I 100 g

Sałatka jarzynowa

Sałatka Cezar z krewetkami tygrysimi z

grilla

D A N I A  GŁÓ W N E 150 g

Karp smażony po polsku

Łosoś w sosie z rokitnika

P I E R O G I 120 g

Pierogi z kapustą i grzybami

Pierogi ruskie

D O D AT K I 100 g

Kapusta z grzybami i śliwką

Kopytka z karmelizowaną cebulką

Gratin ziemniaczany

Warzywa z grilla

D E S E R Y 70 g

Kutia

Sernik

Makowiec

N A P O J E 250 ml

Kompot z suszu

Grzaniec bezalkoholowy
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